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2 kilos de manitas de cerdo
2 cebollas
1 copa de brandy
Pimienta en grano
Pimentón
Sal
Aceite
100 gr. de jamon serrano
100 gr. de chorizo
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Ponemos la olla con aceite, picamos dos cebollas y las pochamos bien, luego ponemos las manitas reogamos y cuando esten le incorporamos la copa de brandy, unos granos de pimienta y pimetón, seguimos reogando y acontinuación le ponemos agua hasta cubirlas.

A parte ponemos en una sarten el jamon y el chorizo picado y reogamos, lo incorporamos a la olla.

Tapamos y lo tenemos 1/2 hora

Y a chuparnos los dedos.


