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6 pies de cerdo(partidos en 4 trozos)
1 tomate
1 cebolla
Hojas de laurel, dos ajos, perejil,nuez moscada, guindillas, pimienta en grano, una copa de vino tinto, 1 bote de garbanzos cocidos y una pastilla de avecrem.
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-Se ponen a hervir los pies de cerdo con las hojas de laurel y una poca de sal.

-En una paella se hace un sofrito con el tomate y la cebolla.

-En un mortero, se machacan los ajos, el perjil, la pastilla de avecrem y la nuez moscada.

-En una cazuela se mezcla el sofrito, con los pies de cerdo, la mezcla del mortero,la pimienta en grano,las guindillas, el vino y los garbanzos.

Dejar al fuego un mínimo de 1 hora.

Servir caliente


