	Pies de cerdo a la brasa
"Can Pere Martí"


	

	

	81. 

	Comensales 
	2


	 

	Ingredientes
	2 manitas de cerdo abiertas por la mitad, bouquet de hierbas aromáticas, 200 gr. de judías del gannxet, pimiento rojo y berenjenas escalivados, vinagreta de fresas. 



	 

	Elaboración
	Limpiar bien los pies y eliminar restos de vello. Hervir en agua con sal y las hierbas aromáticas hasta que queden cocidos. Ponerlos sobre la brasa y dejar que se acaben de asar poco a poco hasta lograr la textura deseada. Hervir las judías del ganxet con el agua en la que se han hervido los pies. Colocar el pie y las judías en el plato, adornado con la vinagreta de fresa y las tiras de escalivada. 



